PIZZE BIANCHE

COPERTO1,50

- FOCACCIA: & oL10 rvo £ ORIGANO

- STADIQ: &3 FI0R DI LATTE - PEPERONI = CIPOLLA - GRANO PADANO - SALSICCIA DI MAIALE - OLIO EVO

-4 FORMAGGI: & FI0R DI LATTE - GORGONZOLA - GRANA PADANO - CREMA DI PECORINO - OLIO FVO

- DATTERINA: & & poMODORINI DATTERINI - POMODORINI CONFIT

FIOR DI LATTE - BUFALA CAMPANA - ORIGANO

- CETARA: & & @ FIOR DI LATTE - ACCIUGHE DI CETARA - POMODORINI CONFIT
OLIVE - ORIGANO - BASILICO

- ORTOLANA: & & FIOR DI LATTE - ZUCCHINE - CARCIOFI ALLA ROMANA - FUNGHI CHAMPIGNON
OLIVE - POMODORINI CONFIT - GRANA PADANO

- GENOVESE: 8% psTO GENOVESE - FIOR DI LATTE - POMODORINI - PARMA DOP RISERVA - OLIO FVO

- SALSICCIA: €B9 BROCCOLI - SALSICCIA - FIOR DI LATTE - CREMA DI PECORINO

3,50 + PARMA DOP RISERVA 4,00

12,00
12,00
12,00

12,00

13,00

13,00
12,00

NON SI EFFETTUANO CAMBIAMENTI £ MEZZI TAGLI ALLE PIZZE

PIZZE SPECIAL

- BOLOGNA: &4 0 DI LATTE-MORTADELLA - STRACIATELLA - GRANELLA DI PISTACCHIO -ZEST I LIMONE 17,00
15,00
14,00
1500

- LAPIAGE: & & % MELANZANE FRITTE-POMODORININI CONFIT-FIOR DI LATTE-PESTO -GRANA PADANO

- PARMIGIANA: & B 5 MARZANO - MELANZANE FRITTE - FIOR DI LATTE - GRANA PADANO - BASILICO

- MEDITERRANEA: &@ 5 MARZANO - OLIVE - POMODORINI CONFIT - CAPPERI DI PANTELLERIA
POMODORINI CILIEGINO - ACCIUGHE DI CETARA - ORIGANO

- STRACCIATELLA: & sMARZANO - STRACCIATELLA - POMODORINI CONFIT - PARMA DOP RISERVA
BASILICO FRESCO - OLIO £O

1700

- SALMONE: £20€ VELLUTATA DI ZUCCHINE-FIOR DI LATTE -SALMONE - GAMBERETTI - CAPPERI - ZEST LIMONE 16,00

COPERTO1,50

- MARGHERITA: &3 s MARZANO - FIOR DI LATTE - BASILICO FRESCO  OLIO FVO
- MARINARA: & s MARZANO - SPICCHIO D’AGLIO - ORIGANO - OLIO FVO
- PARMA: &3 s MARZANO - FIOR DI LATTE - PARMA DOP RISERVA

- SALAME PICCANTE O DOLCE: %8 sMARZANO - FIOR DI LATTE - SALAME PICCANTE O DOLCE

- PROSCIUTTO £ FUNGHI: & 5 MARZANO - FIOR DI LATTE - CHAMPIGNON - PROSCIUTTO COTTO

- DIAVOLA: & s MARZANO - FIOR DI LATTE-SALAME PICCANTE - PEPERONCING TRITATO - PEPERONI - CIPOLLA

-4 STAGIONI: & SMARZANO - FIOR DI LATTE - PROSCIUTTO COTTO - CARCIOF ALLA ROMANIA
FUNGHI CHAMPIGNON - OLIVE

- CALZONE: & sMARZANO - FIOR DI LATTE - FUNGHI CHAMPIGNON - PROSCIUTTO COTTO

CARCIOFT ALLA ROMANA - SPOLVERATA DI GRANA PADANO - BASILICO - OLIO EVO
= NAPOLI: &2 S MARZANO - FIOR DI LATTE - ACCIUGHE DI CETARA - CAPPERI DI PANTELLERIA - ORIGANO

- PROSCIUTTO COTTO: &A S MARZANO - FIOR DI LATTE - PROSCIUTTO COTTO
SPOLVERATA DI GRANA PADANO

- RIGCHIO: &B.2, SMARZANO - FIOR DI LATTE - GORGONZOLA - RADICCHIO - GLASSA BALSAMICA

- TONNO F ACCIUGHE: &% 5MARZANO - FIOR DI LATTE - TONNO - ACCIUGHE DI CETARA
TRITO DI PEPERONCING

- BUFALA: && s MARZANO - BUFALA CAMPANA - BASILICO FRESCO - OLIO EVO
+ PARMA DOP STAGIONATO

- BRESAOLA £ RUCOLA: && SMARZANO - FIOR DI LATTE - RUCOLA - BRESAOLA - GRANA

-TONNO E CIPOLLA: & @ Fiog DI LATTE - SMARZANO - CIPOLLA DI TROPEA
TONNO - 0LI0_£V0

ALLERGENI:

750

7,00
12,00
10,00
10,00
12,00
12,00

12,00

11,00
10,00

12,00
12,00

11,00
3,00

15,00
11,00

& GLuTing | ® LAToslo | @ Pesce | @: Uovo | & FRuTTA A 6usio | € CRosTACE! 55
t: Seoano | % Soif | i Sendee | & ANIDRIDE SoLFoRosh E SoLFITI D ES S E RT M




RESCHI £ LEGER! [ R EEL s $LISS FORMAGGI™ (PER 1 PERSONA)

x1 PERSONA +2,00 - x2 PERSONE +3,50

- GAPRESE:® BURRATA PUGLIESE - TRIS DI POMODORINI - SALE NERO £ BASILICO FRESCO 12,00 A VOI LA SCELTA TRA STRACCIATELL - MOZZARELLA DI SUFALA &
- BRESAOLA E RUCOQLA: B2, BRESAOLA - RUCOLA - SCAGLIE DI GRANA PADANO 11,00 - PARMA DOP STAGIONATO 12,00
LASAH PALINEILS - BRESAOLA VALTELLINA 12,00
- ROAST-BEEF CON SALSA TONNATA: ota 12,00 HGGIUNTA DI FOCACCIA & CON OLIO EVO £ ORIGANO x1 PERSONA +2,00
ROAST BEEF - CAPPERI - SALSA TONNATA x] PERSONE +3,50
DALLA CUCINA
- MELANZANA: 3% MELANZANA - STRACIATELLA - POMODORINI CONFIT 13,00 ] , 180 - HIRRA BIANCA ARTICIANALE 0501 11,00
CIALDA DI GRANA - PESTO ~ BEVANDE IN VETRO ;50
- CHICKEN: POLLO - BROCCOLI - PATATE AL FORNO 12,00 - BIRRA TTALICA 040L ¥ 50
- BIRRA TALICA 0201 ¥ 350
- BRANZINO VERDE: @ FILETTO DI BRANZINO - CREMA DI ZUCCHINE 18,00 - SIRRA ROSSA TODESCA 0331 450
POMODORINI CONFIT - OLIVE GAETA - BROCGOLI
- VENERE £ GAMBERETTI -4 RISO VENERE - GAMBERETTI - AVOCADO 12,00
OB0RN] COMAT~ CRNEL 0 STEH ——JDISSTTAR - COPPE GELATO ARTIGIANALE
% *AGGIUNTA DI FOCACCIA & CON OLIO EVO E ORIGANO
INSALATONE x1 PERSONA +2.00 - x2 PERSONE +3,50 - COPPA AL PISTACCHIO CON PANNA A% 6,00
- CLASSICA: & INSALATA - POMODORI - CAROTE - RADICCHIO 6,50 - COPPA FIOR DI LATTE E MANGO CON PANNA By 6,00
- TONNO: #@ INSALATA - POMODORI - OLIVE - TONNO - RADICCHIO 13,00 - GOPPA CIOGCOLATO E CREMA CON PANNA B 6,00
MOZZARELLA DI BUFALA - GAMBERETT
- POLLO: INSALATA - STRACCETTI DI POLLO - AVOCADO 12.00 DOLCI FATTI IN CASA
POMODORINI - CREMA DI ZUCCHINE + BACON 150
- CHEESCAKE FRUTTI DI 80SCO ¢A@ 550 - CAFFE' SHAKERATO 350
CONTORNI - CROSTATA ALLE MELE $A@con camo s ciews 6,00 - CAFFE' SHAKERATO + saitevs® 4,00
- HATATE AL FORNO ol - E)Rsﬂl\fq#g’ QTOU%ONE ANALCOLICO Zgg e ot
- BROCCOLI ARROSTO 350 oy 4150 - DIGESTIVI 3,50

- ZUCCHINE 350 - PASSITO DONNAFUGATA BEN RYE 6,00




